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Pasta da primato
Al salone di Bologna

| piatto principe della tradi-

zione alimentare italiana,

tra gli indiscussi portaban-
diera del made in Italy nel
mondo, e tutto quanto vi gira
attornosaranno i grandi prota-
gonisti della seconda edizione
i Pasta Trend, salone della pa-
sta in programma a Bologna
Fiere dal 2 al 5 aprile. Evento
unico a livello internazionale,
PastaTrend si consolida come
vetrina rappresentativa per il
mondo della pasta, dei sughie
degli abbinamenti alimentan,
ma anche di materie prime,
produzione, tecnologic e ga-
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Uin piatfo di pasta, tra le bandiere del made in Italy

stronomia. L'edizione 2011 si
propone di accrescere ulte-
normente la presenza di ope-
ratori € delegazioni stranieri,
costituire un forte incentivo
agli scambi con "estero ed of-
frirsi come punto d’incontro
tra operatori professionali e
consumatori. L'esordio era an-
dato in archivio con numeri
considerati decisamente sod-
disfacenti: pit di 160 esposito-
11, 22.000 presenze, una sessan-
tina di eventi, 24.000 piati di
pasta degustati nell’arco di
quattro gorni; ed ancora, 38
congressi professionali di inte-

resse nazionale ed internazio-
nale, e 329 giornalisti accredi-
tat (di cui 70 stranieri) che
hanno ‘fruttato’ pii di 7.500
articoli, 50 serviz su radio e tv
pubblica ed oltre 62.200 cita-
zioni sul web.
Al primo appun@amento con
la kermesse bolognese - tenuta
dal 24 al 27 aprile scorse - era

1ita in settembre Pasta

rend - Shanghai, in concomi-
tanza con la grande presenza
di pubblico e media garantita
da Expo 2010. «In quell’ occa-
sione - spiegano gli organizza-
torl di?uzﬁlaut: ! c:d.iag?lesta
Trend aveva promosso una se-
rie di eventi mirat, e raccolio
una fitta agenda di contat
conoperatori cinesi della risto-
raziome ¢ distribuzione ali-
mentare, che saranno presen-
ti anche fra tre mesi a Bolo-
gna. Nella quattro giomi bolo-
gnese sard possibile effettuare
assagel ed acquist, acquisire
competenze, ma anche vivere
il ricco programma di spetta-
colo, intrattenimento e cultu-
ra che animera come sempre
la manifestazione, Il via ufficia-
le sari sabato 2 aprile alle
1250 con la cerimoma di inau-
gurazione, e gia durante il pri-
mo @momo prenderanno il via
corsi e appuntamenti dedicati
alla grande pasta italiana: dai
master class a cura di chef pro-
venienti da tutto il mondo alle
dimostrazioni di preparazio-
ne della sfoglia tradizionale a
cura di Miss Tagliatella; dagli
show cooking dell’Unione Ita-
liana Ristoratori agli happy
hour can la birra. Non man-
cheranno le dimostrazioni di
cucina con la Nazionale Ttalia-
na Cuochi a cura di Degusta,
moment di intrattenimento
per bambini e incontri con il
pubblico legati a tematiche
specifiche come 'alimentazio-
ne e il sonno, a cura dell” Asso-
ciazione Italiana Medicina del
Sonno.
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