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DALL’AEROPORTO

L’Aeroporto Internazionale Guglielmo Marconi è direttamente collegato
alla Fiera di Bologna con il comodo servizio navetta AEROBUS BLQ.
Il servizio è attivo in occasione di tutte le manifestazioni fieristiche 

e il prezzo della corsa semplice è di 5 euro. 
Per ulteriori informazioni consulta il sito: www.bologna-airport.it 

DALLA STAZIONE FS

La Stazione Centrale di Bologna si trova a soli 10 minuti in taxi dalla Fiera di
Bologna ed è collegata agli all’ingresso di Viale Aldo Moro dalle linee 35, 38.

DALL’AUTOSTRADA

Da Firenze, Milano e Ancona: prendere direttamente l’uscita
“BOLOGNA FIERA” sull’autostrada A14.

Da Padova: tangenziale uscita 7 per Ingresso e Parcheggio Costituzione.
Ulteriori informazioni e mappe per raggiungere la sede sono disponibili

sul sito www.bolognafiere.it - “come arrivare”.
Parcheggio: 

a pagamento, il parcheggio è situato direttamente in Piazza Costituzione.
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Da inviare entro il 15 marzo 2011 a: Avenue Media - Fax 051 6564334
o compilare la scheda direttamente sul sito:a

www.pastatrend.com (Sezione Congressi e Corsi)m
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oppure ❑ Indirizzo privato 

Via . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .a
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LEGGE PRIVACY: si autorizza l’utilizzo dei dati sopraindicati nel rispetto del D.Lgs 196/2003

DATA………………....... FIRMA……………………………………………………………………………………………

SCHEDA DI PARTECIPAZIONE

ISCRIZIONE AL CONVEGNO

L’Iscrizione al Convegno è gratuita e include la partecipazione ai lavori
congressuali e l’attestato di partecipazione.

Per partecipare è comunque necessario essere in possesso del biglietto di
accesso a PastaTrend - Il Grande Salone della Pasta.

BIGLIETTI DI ACCESSO 
A PASTATREND - IL GRANDE SALONE DELLA PASTA

È possibile prenotare il biglietto di ingresso direttamente dal sito
www.pastatrend.com - sezione “per visitare” - Ticket on line.

INFORMAZIONI GENERALI SI RINGRAZIA:



Ore 09.00 Registrazione dei partecipanti

Ore 09.20 CHAIRMEN 

 DOTT. ERCOLE BORASIO

 Chair Commissione Attività Produttive – 
Materie prime e semilavorati

 DOTT. FABRIZIO VITALI

 Chair Commissione Attività Produttive - 
Pasta industriale e Artigianale

Ore 09.40 STORIA E TRADIZIONE DELLA PASTA

 PROF. MASSIMO MONTANARI

 Docente ordinario presso la Facoltà 
di Lettere e Filosofia dell’Università 
di Bologna e presso l’Università di Scienze 
Gastronomiche.

Ore 10.00 LA BIODIVERSITÀ DEI CEREALI 
NELL’ALIMENTAZIONE UMANA:
10 MILLENNI DI SCOPERTE
 IMPORTANZA ECONOMICA,  USO E SFRUTTAMENTO 
DELLE PROPRIETÀ CONTENUTE NEI  CEREALI.
EVOLUZIONE A PARTIRE DALLA MEZZALUNA FERTILE 
FINO AI GIORNI NOSTRI.

 DOTT.SSA VALERIA TERZI

 Ricercatrice Istituto Sperimentale
per la Cerealicoltura - Fiorenzuola d’Arda (PC)

Ore 10.20 IL FUTURO DELLA FILIERA 
FRUMENTO DURO - PASTA
TRA COMPETITIVITÀ E SOSTENIBILITÀ

 DOTT. PAOLO CABRINI

 Vice Presidente Italmopa - Roma

Ore 10.40 LE NUOVE SFIDE E OPPORTUNITÀ
PER LA DIFFUSIONE 
DELLA PASTA

DOTT. ROBERTO RANIERI

Amministratore Unico Open Fields srl - Parma

Ore 11.00 Pausa caffè

Ore 11.15 EVOLUZIONE DEL MERCATO
DELLA PASTA ALL’ ESTERO

DOTT. PAOLO BELTRAMI

Onemedit – Consulenza 
per l’Internazionalizzazione

Ore 11.30 LA PASTA VISTA
DALL’OSSERVATORIO
DELLA GRANDE DISTRIBUZIONE

DOTT. FRANCESCO PUGLIESE

Direttore Generale Conad

Ore 11.45 NUTRIRE IL PIANETA. ENERGIA
PER LA VITA: LA SICUREZZA
ALIMENTARE E L’ESPOSIZIONE 
UNIVERSALE DI MILANO NEL 2015

DOTT. FILIPPO CIANTIA

Direzione Affari Internazionali 
della società Expo 2015 SpA - 
Responsabile Progetti Internazionali 
e Partecipazione Paesi in Via di Sviluppo

Ore 12.00 SOLIDARIETÀ 2015: DAL SEME
AL CIBO - PROGETTO SUDAN

DOTT. LUCIANO SITA

Cefa

Ore 12.15 Discussione
e chiusura del Convegno

CONVEGNO

LE SFIDE PER LA DIFFUSIONE 
DELLA PASTA NEL MONDO: 

TRA COMPETITIVITÀ E SOSTENIBILITÀ
Fiera di Bologna, Lunedì 4 Aprile 2011

Presentazione

“Le sfide per la diffusione della Pasta nel Mondo tra Competitività 
e Sostenibilità” rappresenta il vero focus dell’attività convegnisti-
ca di Pasta Trend 2011 sia in quanto finalizzato interamente al
prodotto da cui prende il nome lo stesso evento fieristico e sia in 
quanto pur partendo da un doveroso riconoscimento del ruolo 
che ha avuto e sempre dovrà avere la pasta nella tradizione della
gastronomia italiana, affronterà temi di sicuro interesse per gli
operatori del settore che mai come i questi ultimi anni sono inte-
ressati a ricercare nuove opportunità di sviluppo in un mondo in
continua evoluzione dei propri gusti che coinvolgono tutte le fasi
dalla produzione vera e propria fino alle modalità di presentazio-
ne dei prodotti per il consumo.
Si esordirà pertanto con un significativo excursus con il quale si
ricorderanno le ragioni storiche per cui la pasta diventa una vera
metafora della cucina italiana e - quanto mai necessario in questi
tempi in cui sembrano travisate le radici su cui da secoli si fonda
la vera ricetta della pasta all’ italiana - verranno rammentati i
suoi punti forza che risiedono nell’abile scelta delle miscele di 
grano prima e semole poi da parte dei trasformatori oltre che nel-
la tecnologia tutta italiana che seppure con innovazioni si muove
pur sempre nel solco della tradizione.
Nei successivi interventi verranno quindi affrontate le nuove sfide 
del settore pastario che riguardano la sicurezza degli approvvi-
gionamenti necessaria per il mantenimento dell’efficienza pro-
duttiva ed economica delle aziende che si deve peraltro conciliare
con l’obiettivo di porsi come filiera socialmente responsabile in 
materia di sostenibilità ambientale in una fase nella quale è
molto avvertita la scarsità delle risorse naturali, in particolare
alimentari ma nello stesso tempo saranno altresì forniti diversi
spunti, frutto di analisi su realtà produttive e commerciali pre-
senti nel mondo globalizzato che potrebbero ben adattarsi anche
alle paste alimentari per una loro sempre maggior diffusione.
Infine non mancherà uno sguardo sull’evoluzione ed anche ten-
denze ed aspettative dei mercati sia all’estero che in Italia in 
particolare da parte di esperti nonché di operatori che quotidia-
namente si trovano al cospetto dei consumatori finali.

Fabrizio Vitali
Chair Commissione Attività Produttive 

Pasta industriale e Pasta artigianale
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