
 

  

 

 
 
 
 
 

TAVOLA ROTONDA 

I  PRODOTTI ANIMALI , I MIGLIORI COMPAGNI DELLA PASTA  
 

Martedì 27 aprile 2010 
 
 
Ore 14.00  Registrazione dei partecipanti 
 
 
15.00 – 19.00 TAVOLA ROTONDA 

I  PRODOTTI ANIMALI , I MIGLIORI COMPAGNI DELLA PASTA  
 

Coordinatore 
Prof. Giuseppe Bertoni 
Università cattolica del Sacro Cuore, Piacenza  
Coordinatore del gruppo di studio sulla Dieta Mediterranea della Fondazione Invernizzi 

 
 
15.00 – 15.30 Cosa sarebbe la pasta senza l’uovo?  

Prof. Achille Franchini, Università di Bologna 
 
15.30 – 16.00 Quando la pasta incontra la carne bovina: aspetti nutrizionali ed organolettici di un 

sodalizio gastronomico 
Prof. Marcello Mele, Università di Pisa 

 
16.00 – 16.30 La carne di agnello: una carne equilibrata ottimo complemento nutrizionale  

alla pasta 
Prof. Alessandro Priolo, Università di Catania 

 
16.30 – 17.00 Del maiale si usa tutto, anche dentro e sulla pasta  

Prof. Carlo Corino , Università di Milano 
 
17.00 – 17.30 Perchè mettere Grana Padano e Parmigiano-Reggiano sulla pasta 

Prof. Andrea Summer  , Università di Parma 
 
17.30 – 18.00 Pasta e pecorino, una antica ricetta per il futuro 

Prof. Giuseppe Pulina , Università di Sassari 
 
18.00 – 18.30 Pasta e latticini: un abbinamento alimentare di “base”  

Prof. Luca Battaglini , Università di Torino 
 
18.30 – 19.00 Pasta e prodotti ittici  

Prof.ssa Biancamaria Poli , Università di Firenze 
 

 


